UMAMIS FRUHSTUCKSTRAUM FUR 7 PERSONEN

Lachs, Salami, Schinken, 2 Eier, Bacon, Kdse, Camembert, Gurken, 29,90¢

Tomaten, Paprika, Sahnemeerrettich, saisonale Beeren, Joghurt mit
Musli, Butter, Marmelade, Nutella, Crossaint, Brotchen,
Sekt/Orangensaft

UMAMIS SUSSES ERWACHEN

Crossaint, Marmelade, 1 Heil3getrink nach Wahl, optional mit Nutella 6,90¢
oder Honig

UMAMIS FITTER MORGEN

Joghurt, Misli, Honig, Obstsalat, Orangensaft 1.90¢€

UMAMIS PROTEINPOWER

11.90¢

1 gekochtes Ei,
Frischkdase, Salat, Kdése,
Wurst, Marmelade,
Butter, Gurke, Tomate,
2 Brotchen
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UMAMIS VEGETARISCHER GENUSS "

Tomate-Mozzarella aut Ruccola, Kase, Gurke, Paprika, Frischkdase, 12,90€
Orange, Orangensaft, Camembert, Marmelade, 2 Brotchen

UMAMIS VEGANER GENuSS ™

Veganer Aufstrich, Obst, Gemise, Marmelade, Tofu gewiirzt, Brotchen 10,90€
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PFANNKUCHEN

LLachs + Sahnemeerretich Hil TN 1.90¢
Nutella Puderzucker + Obst 6.90€
Mozzarella-Tomate 6.90€
Milchmadchen + Obst + Beeren 6.90€

EXTRAS

Rihreier mit Kase + wahlweise dazu Schinken, Bacon oder Pilze 4,90€¢
Omelett mit Kase + wahlweise dazu Schinken, Bacon oder Pilze 4,90€
Lachs 3.90€
Camembert mit Preiselbeersol3e 3.90€
1 Ei gekocht 1,00€
Spiegelei / Butter / Nutella / Honig / Marmelade / Frischkase I,SOE
Hahnchenbrust / Salami / Schinken / Bacon /

Joghurt / Kase / Musli JE 2,90€
Obstsalat 4,90€
Mehrkornbrotchen 1,60€

Crossaint 2,50€
Brotchen 1,.30€
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1:30 - 14:00 UnR

HAHNCHENSCHNITZEL WIENER ART MIT POMMES 12.90€
CURRYWURST MIT POMMES 8.90€

A)F)L)

BuLGoG

~

Geschnetzeltes Rindfleisch,
mariniert in Birne, Sojasauce,
Fruhlingszwiebeln, Zwiebeln und

Knoblauch, mit Sesam verfeinert

Serviert mit Reis und
verschiedenen Banchan des Tages

G)DL)

BIBIMBAP

Reisbowl, mit verschiedenem eingelegtem Gemise.
Serviert mit Spiegelei, Sesamkernen und einer scharten Sauce
Tipp: Diese klassische koreanische Speise geniel3t man am Besten, indem

man die SoBe dazugibt, dann alles gut vermischt und mit einem Loffel 1sst.
Dadurch erst kommt der Geschmack zum Vorschein!

Mit Rindfleisch
Mit rohem eingelegtem Lachs
Vegetarisch V

AL

KUKSI

Ertrischende kalte Reisnudelsuppe mit zartem Fleisch,
gebratenem Kohl, Omelettestreifen, Karotten,
Gurken und Knoblauch, Koriander optional

Mit Fleisch
L V@

Vegetarisc

A)G)L)

KOREAN FRIED CHICKEN

Zartes, knuspriges
Hahnchenfleisch 1in Sol3e

Serviert mit Reis und

12.90¢

verschiedenen Banchan

DL

HAUSSUPPE

Heil3e Suppe aut Sojabohnenbasis mit zartem Fleisch, Zwiebeln, Pilzen, 8.90€
Kartotfeln, Eiern, Tofu und Seealgen, Serviert mit Reis



VorsPEISEN

Umamiplatte -
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Vorspeisen fiir 2 Personen:
Banchan, Tempuragemise,

Vand

schringe,

Garnelen, Tinten

Hahnchenstreiten, Frithlingsrollen

Tempuragemiuise 1.00¢
Edamame in Schale 4,90€
Mandu frittiert (koreanische Teigtaschen - vegetarisch/vegan) 1.00€
Mandu frittiert (koreanische Teigtaschen - mit Fleisch) 1.00€
Haussuppe in Vorspeisengrolie 4,90€
Hobak-Zon (frittierte Zucchini) 4,90€
Fruhlingsrollen mini, 8 Stuck 4,90€¢
Tintenfischringe, 6 Stuck 4,90€¢
Garnelenspielle, 2 Stiick 590¢€
HdahnchenspieB3e Terriyaki - Majo, 2 Stiick 4,90¢€

v@
BANCHAN (KOREANISCHE GEMUSEBEILAGEN, MILD - SEHR SCHARF)

Karotten 1.50€
Spinat 1,50€
Gurken 1.50¢€

1.50¢
1.50¢
1.50¢
1.50€
1.50€
1.50€
1.50€
2,50¢€

Kohl mit Karotten (sti3-sauer)
Kimchi (schatf)
Rettich gelb
Rettich weil3

Sprossen
Edamame lose

Champignons (schatf)
Enoki-Pilz (schatf)

KiAssische Beiagen ™

Reis 2,00€
Pommes 3,50€

SALATE

A \ Griner Beilagensalat aus Salatblattern, Gurken, Tomaten und Krautsalat 3.90¢

// ety ; . -5
f ‘ N Salat mit Tomaten, Gurken, Kdase, Croutons und Knoblauch 9.90¢
il - ’4 Salat mit gebratenen Champignons, Kadse, Gurken, Tomaten 9.90€¢




DL

HAUSSUPPE

Heil3e Suppe aut Sojabohnenbasis mit zartem Fleisch, Zwiebeln, Pilzen, 8.90¢
Kartoffeln, Eiern, Tofu und Seealgen
Serviert mit Reis

A)F)L)

BuLGoal

~

Geschnetzeltes Rind
mariniert in Birne, Sojasauce,

16.90¢

eisch,

Frihlingszwiebeln, Zwiebeln und

Knoblauch, mit Sesam verteinert

Serviert mit Reis und
verschiedenen Banchan des Tages

AF)L)

MANDU

Handgemachte koreanische Teigtaschen, gedampft 10 Stiick

Mit Fleisch 11,00€
Vegetarisch bzw. Vegan v® 11,00€

G)DL)

BIBIMBAP

Reisbowl, mit verschiedenem eingelegtem Gemdiise.

Serviert mit Spiegelei, Sesamkernen und einer scharten Sauce

Tipp: Diese klassische koreanische Speise geniel3t man am Besten, indem
man die SoB3e dazugibt, dann alles gut vermischt und mit einem Loffel isst.
Dadurch erst kommt der Geschmack zum Vorschein!

Mit Rindfleisch 12,90€
Mit rohem eingelegtem Lachs 12,90€
Vegetarisch V 12,90€

G)L)

JAPCHAE

Glasnudeln aus Sullkartotfelstarke mit Pilzen,

Paprika, Karotten, LLauch, Friithlingszwiebeln,
Zucchini, Chinakohl und Knoblauch

12.90¢
13.90¢
12.90¢

Mit Hahnchenfleisch
Mit Garnelen
Vegetarisch bzw. Veganvm

PIGODI ~ (Nur AM WOCHENENDE)

HAUPTGERICHTE E

Gedampftte, gefiillte Hefebrotchen
mit verschiedenen Banchan des

v®

Tages

0.50¢
9,00¢

Mit Fleisch
Vegetarisch bzw. Vegan
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KIMCHI-JJIGAE (scrare)

Heil3es Eintopt-Gericht 13,90€

Serviert in einem Steintopf

Mit Kimchi (schatf eingelegter Chinakohl), Schweinebauchstreifen,
/wiebeln, Lauch, Champignons, Enoki-Pilzen, Seidentofu, Ttekbokki
(Reiskuchen) und Knoblauch

Serviert mit Reis und verschiedenen Banchan

n VP
SUNDUBU JUIGAE (s

HeilBes Eintopf-Gericht - vegetarisch/vegan 12.90€
Serviert in einem Steintopf

Mit Kimchi (schatf eingelegter Chinakohl), Zwiebeln, Lauch,

Champignons, Enoki-Pilzen, Seidentofu, Tteokbokki (Reiskuchen) und

Knoblauch
Serviert mit Reis und verschiedenen Banchan

B)C)L)

HAEMUL SUNDUBU - MetresrrucHTe EINToPF

Heil3es Eintopt-Gericht mit Meerestriichten 16,90€
Serviert in einem Steintopf
Mit Zwiebeln, Lauch, Champignons, Enoki-Pilzen, Seidentofu, Ttekbokki

(Reiskuchen) und Knoblauch
Serviert mit Reis und verschiedenen Banchan

B)C)L)

GEBACKENER LACHS

Frisch gebackener Lachs in sul3-sauer Sol3e

Serviert mit eitnhem
Karotten-Kohl Salat
und Reis



SAMGYEOBSAL

Zarter Schweinebauch, mariniert. 16.90€
° ° ° ° ° ) ’
Serviert mit Reis, verschiedenen Banchan und frischen Salatblattern

TIPP: Salatblatt mit der Doenjang-Paste bestreichen. Dazu etwas Reis,
die Banchan und am Ende ein Stiick Schweinebauch hinein geben. Das
Ganze einwickeln und den Schweinebauch ganz traditionell koreanisch

genief3en!

A)G)L)

KOREAN FRIED CHICKEN

12.90¢

Zartes, knuspriges
Hdahnchenfleisch in Sof3e

Serviert mit Reis und

verschiedenen Banchan

A)G)L)

SPICY FRIED CHICKEN

Zartes, knuspriges Hahnchenfleisch - b s e N 12.90€
in scharter Chilisof3e - =y L= ‘ P

Serviert mit Reis und verschiedenen
Banchan

A)DL)

KUKSI

Erfrischende kalte Reisnudelsuppe mit zartem Fleisch,
gebratenem Kohl, Omelettestreifen, Karotten,
Gurken und Knoblauch, Koriander optional

12.90¢
12.90¢

Mit Fleisch
LV

Vegetarisc
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FLEISCH

. . . A
Hahnchenschnitzel Wiener Art mit Pommes )
. . . . A
Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes )

Schweineschnitzel mit Spatzle in Champignonrahmsol3e |
Currywurst mit Pommes

FISCH

: : : A)B)E)D)
Lachs in Sahnesauce serviert mit Bandnudeln und Spargel P

\s
VEGETARISCH

Spdtzle mit Champignonrahmsol3e + Beilagensalat

Bandnudeln mit Champignonrahmsol3e + Beilagensalat

KINDERPORTIONEN

Korean Fried Chicken (panierte Hahnchenstreifen) mit Pommes

.o - A)DF
Spdtzle mit Rahmsauce P

A)

12.90¢
12.90¢

12.90¢
8.90¢

16.90¢

1.90¢€
1.90¢€

6.90¢
4,90¢



